RECEPT ZA MARMELADO




lzkosSCiCeno sadje narezemo ha majhne koscke.
Koscke sadja stresemo v Sirok lonec z debelim
dnom In posujemo s sladkorjem. Vse skupaj
dobro premesamo, lonec pokrijemo In ¢cez nocC
shranimo v hladilnik.



Naslednji dan si najprej pripravimo kozarce za
vlaganje. Kozarce in pokrovcke temeljito
operemo In vsaj za 15 minut potisnemo v pecico,
Ki smo jo ogreli na 80°C. Med kuhanjem
nenehno mesamo na zmerni temperaturi toliko
casa, da sadje zavre.




Ko zavre, pustimo vreti se 4 do 5 minut.

- S povrsine pobiramo pene, ki so se haredile med
kuhanjem. Stopnjo gostote preverimo tako, da
damo malo marmelade na dobro ohlajen
Kroznicek, poCakamo 3 minute, potem pa Jo
odrinemo s prstom. Ce se haguba, je gotova.




Lonec odstavimo in marmelado gladko
zmiksamo s palicnim mesalnikom.

Se vroco marmelado nadevamo v vroée kozarce,
Kl JIn napolnimo za prst pod robom.
Kozarce tesno zapremo, obrnemo s pokrovckom
navzdol, pokrijemo z odejo ter pustimo, da se
pocasi ohladijo.



Preproste ideje za
doziveto popoldne.
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